Champagne — ostens basta kompis

Vi far manga ganger fragan om vilket vin vi sjalva rekommenderar till ost. Det sjalvklara svaret ar
alltid champagne; det finns faktiskt inget battre. Champagne, en vinregion i norra Frankrike, ar ett
av de starkaste varumarkena i vinvarlden. D& vinerna ar férhallandevis dyra ar det ett begrepp
som ofta associeras med lyx och flard. Har dominerar stora, valkdnda aktérer med
varldsberdmda marken, men har finns ocksa sma, anonyma odlare. Odlarchampagner kommer
fran egenodlade druvor som manga ganger exporteras i mycket liten skala, vilket medfor att
dessa viner ar svarare att fa tag pa. Det viktigaste for manga av de mindre odlarna ar ursprunget
och man anvander sig i huvudsak av tre olika druvor, men dessa tre druvor finns inte 6verallt och
far inte planteras var som helst. Man talar om olika byar och stilar, samt vilka skillnader de olika
by-typiska karaktarerna ger. Precis som stora roda viner sa forvandlar tid och lagring dven
champagne. Fran att vara unga och pigga sa mjuknar syror och bubblor pa ett magiskt vis. Aldrad
champagne blir kramigare, fylligare och, for oss, ostens basta kompis.

Dryck

koK

Fartygets Champagne - 860:- (fl)
Fartygets Cava - 252:- (fl)
Fartygets vita/réda/rosé - 252:- (fl)
Starkol 33cl - 52:-
Mellandl 33cl - 40:-
Alkoholfri mousserande 20 cl - 40:-
Raml6sa, lask lattol 33cl — 20:-

Tilltugg
KoKk
Snacks, per person Charkuterier, per person Ostar, per person
Chips 17,60:- Fankalssalami 134:- med marmelad och kex
Nétter 17,60:- Cecina de Le6n 142:- 3 ostar 134:-
Kalamataoliver 34:- Chorizo Ibérico 142:- 5 ostar 167:-

Jamoén Ibérico 175:- 9 ostar 292 :-
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Canapéer

koK

FISK & SKALDJUR

Filodegskorg med Skagenréra och Lojrom

Smoked Salmon Dreams — Tartelette med Laxrom, Graslok, Smetana, rokt Lax

Langos "Skagen” — fritterad Langos, Smetana, Rakor, Hummer, Dill, R6dIdk och Forellrom (min 20 st)
Ro&kt laxroulade med dill, apelsin och rosépeppar

Pankofritterad Crab cake med Lime och Chilli-mayo i pipette

Vasterbotten Royale — pa Nigella’s Pepparkaka, Léjrom, Pepparkakssmulor

Mini Eclair med rékt Lax, Philadelphiaost och Sesamfron

Tuna Tataki, Sesamfrén med Ingefars-pipette

Svart Tigerréka, Chilisalt — serveras med en Bloody Mary pipette

10 Salmon "Curado”, gravad Lax, Citron, Lime och Laxrom pé kavring

11 ROkt Laxmousse toppad med rokt Lax, Pepparrotscreme och Forellrom — serveras i en mérdegsform
12 Tonfisktartar med Avokado toppad med krispig Scharlottenldk pa svart Sesamkex

13 Mini Lobster Roll med Dragon Mayo pa Brioche (min 20st)

14 ROkt Laxrosett, Citron, Creme Fraiche och grovmalen Svartpeppar pa en Boveteblini

15 Farsk Pilgrimsmussla med Yuzu, Sesamfron och Wakame pa Kavring

16 Profiterole med Rakor och cocktailsas

OCONOGPRLWN=-

KOTT

17 Sikafors — rokt ren med pepparrot serverad i en mérdegssked

18 Filodegskorg "Bang Bang Chicken” med Jordnétssas, Salladslok och Sesamfron

19 Peking Duck — kinesisk Pannkaka, Gurka, Salladslok, Plommonsas

21 Slider pa Viltfars med Rénnbarsgelé

22 ”Southern Fried Chicken” med Maize bréd och Maple Syrup pipette

23 Crostini — rokt Ankbrést, Hoisinsas, Mascarpone, Salladslok (min 20 st)

24 American mini Cheeseburger pa Brioche

25 Ankparfait med Cointreaugelé

26 Crostini — Carpaccio, Mascarpone med Tryffelolja, vallagrad Parmesan och Ruccola

GRONT

27 Filodegskorg med Getost, Rddbeta och Fladerblomsgelé

28 Profiterole med stuvade Kantareller

29 Quesadilla med Kantareller, Tryffelolja, Taleggio

30 Mini Mozzarella, Korsbarstomat, Basilika — serveras med Pipette av X-tra Virgin Oil
31 Cheesecake med Getost, R6dI6ksgelé och Rddbetsgroddar

32 Wrap med rostad Paprika, Getost, Avocado och Basilika

33 Sparris Quiche med Korvel, salladslok och Mascarpone

34 Slider — grillad Halloumi, Kastanjechampinjon och Grénkalsaioli pa Brioche
35 Vasterbotten-kex med ugnsbakad Koérsbarstomat och Getost

36 Palsternacksblini med Roquefort, Acaciahonung, Valnét, och Rédbetsgroddar
37 Filodegskorg med getost, fikon, acacia honung

Minimi bestallning 3 sorter, 10 st per sort & 50:-/st. Serveras péa svart plastbricka
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Rekommenderade Paket

koK

Paket 1
Tva 6l / Cava / vin
Tre sorters ostar med kex och marmelad.
220:-/p

Paket 2

Tva 6l / Cava / vin
Tre sorters ostar & charkuterier med kex och marmelad.
350:-/p

Paket 3
Wraps och tva 6l /Cava / vin
Vilj mellan: Kyckling ceasar / lax och pepparrot / paprika, fetaost och soltorkade tomater.
240:-/p

Paket 4
Tva 6l / Cava / vin samt chips/nétter.
120:-/p

ok

Provningar

ok

Boka en Champagneprovning med oss och njut av smaker och intryck pa sjon under ledning av Wijnjas ost &
vinkillares personal.

Sittande provning med fyra sorters Champagne och ostar under ca 60-90 minuter. Provningsledaren berattar om
historia, stilar, skillnader och forutsattningar. Vi avslutar med att tillsammans diskutera preferenser och favoriter, om
sa onskas.

Blanc de Blancs - bade ung och gammal
"Druvan chardonnay ger mest finess och elegans av dem alla.”
500:-/pers (400)

De olika champagnestilarna

"Vi provar Blanc de Blancs, Blanc de Noirs, Rosé, Vintage och Solera.”
470:-/pers (376)
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Sma odlarchampagner
"Unika, kultforklarade champagner som ar svara att hitta och som inte produceras i sa stora volymer.”
500:-/pers (400)

Lagrad champagne
"Hur lange kan man lagra champagne? Och hur ldnge borde man lagra champagne?”
550:-/pers (440)
Skraddarsydda provningar

Vi hjalper girna till att skraddarsy champagneprovningar, girna med de allra mest omtalade och exklusiva
champagnerna, efter tycke och smak.”

ok

Priserna anges i SEK, ex. moms inom parantes.
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