
LUNCHMENY  2023

Alternativ 1

Förrätt 
Gravlaxtoast med hovmästarsås och småbladsallad 

Varmrätt 
Örtglaserat kycklingbröst med spenat, rostade rotfrukter och vitlökssmör 

Alternativ 2

Förrätt 
Toast Skagen med räkor och forellrom 

Varmrätt 
Regnbågslax med picklad fänkålsallad, dillkokt färskpotatis, hollandaisesås 

   
348 kr (390 kr)  

Tillägg – minidesserter

Chokladganache med havssalt och hallon

Passionsfruktspannacotta

Vaniljpannacotta med kaksmulor

51 kr/st (57 kr/st) 

(inkl moms)

Er valda meny eller buffé gäller för hela sällskapet.

Vänligen meddela oss om eventuella allergier senast sju arbetsdagar innan ert event.

Vi reserverar oss för eventuella prisändringar.

Gäller fram till kl 15.00

Vi strävar efter att våra råvaror med fisk- och skaldjur är fiskade på ett hållbart sätt, (MSC-märkt) och 
att vi i möjligaste mån använder ekologiska, närproducerade och säsongsbetonade råvaror i våra rätter.

RIDDAR- 
HOLMEN, 

RIDDARFJÄRDEN, 
BLIDÖSUND


